
平成 26年 3月 12日（水）  飯山学校給食センター 

【献立名】 

 おいでまいのごはん 牛乳 

 さけの塩焼き 黒豆の五目煮  

菜花のごま和え 

 

【ひと口メモ】 

‘おいでまい’とは、香川県農業試験場が育成した新し

いお米の名前です。名前のゆらいは「香川県で生まれた

新しいお米を多くの人に食べてほしい、食べに来てほし

い。」との願いをこめて、やわらかい讃岐弁で表してい

ます。このお米の魅力は、粒ぞろいの色白美人で、米の

食味ランキングで新潟県魚沼産「コシヒカリ」と同じ最

高ランクの「特 A」と評価されました。 

 

≪今日の丸亀産の食材≫ 

黒豆 人参 菜花  

キャベツ こめ 


