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香川県
か が わ け ん

は、金時
きんとき

にんじんの全国
ぜんこく

シェア７０％を占める
し   

、全国一
ぜんこくいち

の産地
さ ん ち

です。坂出市
さ か い で し

な

どの海岸
かいがん

地帯
ち た い

の砂地
す な ち

で栽培
さいばい

されています。西洋
せいよう

にんじんよりも肉質
にくしつ

がやわらかく、甘み
あ ま  

が強くて
つ よ   

人参くささ
に ん じ ん     

が少ない
す く    

のが特 徴
とくちょう

です。12月
がつ

～2月
がつ

に 旬
しゅん

を迎え
む か  

、特
とく

に正 月
しょうがつ

料理
りょうり

に

は欠かせない
か    

食 材
しょくざい

です。 

上手な選び方・保存方法 

 

表 面
ひょうめん

がなめらかでツヤがあり、色
いろ

が

濃い
こ  

ものが良 質
りょうしつ

です。 

保存
ほ ぞ ん

に適した
て き   

温度
お ん ど

は 5℃前後
ぜ ん ご

で、

短期
た ん き

の保存
ほ ぞ ん

は冷蔵庫
れ い ぞ う こ

でできますが、

冬場
ふ ゆ ば

に長期
ちょうき

保存
ほ ぞ ん

する場合
ば あ い

は、土
つち

の中
なか

に

埋める
う   

と春
はる

までもちます。 

香川県
か が わけ ん

では、「金時
きんとき

にんじん」に加えて
くわ    

、「金時
きんとき

みかん」「金時
きんとき

いも」

を、「金時
きんとき

シリーズ」として売り出して
う  だ   

います。 

「金時
きんとき

みかん」は、香川県
か が わけ ん

だけのオリジナル品種
ひんしゅ

「小原
お ば ら

紅
べに

早生
わ せ

（みか

ん）」で、真っ赤
ま っ か

な外観
がいかん

と濃い
こ  

甘さ
あま  

が特 徴
とくちょう

です。坂出市
さ か いで し

の小原
お ば ら

さんが発見
はっけん

したことから、名前
な ま え

がつきました。 

「金時
きんとき

いも」は、坂出
さかいで

地区
ち く

が主
おも

な産地
さ ん ち

で、鮮やか
あざ    

な紅色
べにいろ

の皮
かわ

をして

います。きめ細か
こま  

な肉質
にくしつ

で甘み
あま  

が強い
つ よ  

最
さい

高品質
こうひんしつ

のさつまいもとして、

高い
た か  

評価
ひょうか

を得て
え  

います。 

金時みかん 

金時いも 

この「金時
きんとき

シリーズ」は、いずれも、さぬき特選
とくせん

「Ｋ．ブランド産品
さんぴん

」

に認 証
にんしょう

されており、おいしさは保証付き
ほしょうつ   

です！ 

西洋にんじん 
金時にんじん 


