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2
に

月
がつ

6
むい

日
か

は「のりの日
ひ

」です。 

のりの産地
さ ん ち

といえば、有明
ありあけ

海
かい

が有名
ゆうめい

ですが、実は
じ つ  

瀬戸内海
せ と な い か い

でもたくさん生産
せいさん

されていま

す。香川県
か が わ け ん

でも、10月
がつ

から 3月
がつ

の 間
あいだ

、養 殖
ようしょく

が行われて
おこな      

います。 

 

2月
がつ

6 日
むいか

の「のりの日
ひ

」にちなんで、香川県
か が わ け ん

水産
すいさん

振興
しんこう

協 会
きょうかい

から、おいしい味付け
あ じ つ   

のりをプレゼントしていただきました。感謝
かんしゃ

して、よく味わって
あ じ     

食べましょう
た      

！ 

 

瀬戸内
せ と な い

海産
かいさん

のりの特徴
とくちょう

 

香川県
か が わ け ん

をはじめ瀬戸内海
せ と な い か い

は｢浮
う

き流
なが

し式
しき

｣と呼ばれる
よ   

方法
ほうほう

で海苔
の り

を養 殖
ようしょく

 

しています。「浮き流し式
う  な が  し き

」とは、上
うえ

の写真
しゃしん

のように、海
うみ

の中
なか

に網
あ み

を浮かせて
う    

、

海苔
の り

を養 殖
ようしょく

する方法
ほうほう

です。 

この方法
ほうほう

で作った
つ く    

のりは、黒々
くろぐろ

としたつやを持ち
も  

、しっかりとした歯
は

ごた 

えになります。作って
つ く    

からしばらく時間
じ か ん

を置く
お  

、おにぎりや巻き
ま  

寿司
ず し

など 

に最適
さいてき

です。 


